
Le meilleur de la boulangerie française au service des professionnels de l'Hôtellerie et de la Restauration.

Généreux en olives vertes et en huile dolive. Notes et saveurs intenses dolive et huile dolive.

(à titre indicatif)



Palette

Carton

Sachet



The best of Viennese pastries available to professionals in the hotel and restaurant sector.

Rich in green olives and olive oil. Intense notes and flavours of olives and olive oil.

(indicative information)



Pallet

Case

Bag
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TECHNISCHE ANGABEN

DREIECKIG BRÖTCHEN MIT GRÜNEN 
OLIVEN 45G IM STEINOFEN VORGEBACKEN 

GEFROREN BRIDOR UNE RECETTE 
LENÔTRE PROFESSIONNEL 

Produktcode 30897 Schutzmarke BRIDOR

Strichcode (Karton) 3419280007611 Zollnomenklatur-Nummer 1905 90 30

Strichcode (Packung) Hergestellt in France
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Tiefkühlprodukt : Länge 9.5 cm ± 1.5 cm
  

Breite 7.0 cm ± 1.5 cm
  

Höhe 3.5 cm ± 0.5 cm
  

Gebackenes rodukt :
(zur Information) 

Durchschnittsgewicht 40g 

Länge 9.0 cm ± 1.5 cm
  

Breite 6.5 cm ± 1.5 cm
  

Höhe 3.5 cm ± 0.5 cm
  

Serviervorschlag 

Zutaten: WEIZENMEHL, Wasser, grüne Oliven 9%, Olivenöl 3%, Salz, WEIZENGLUTEN, Hefe, Säureregulator  
(Citronensäure), WEIZENMALZMEHL.
Alle Allergene, speziell die glutenhaltige Getreide, sind in Großbuchstaben geschrieben. 

Kann enthalten Spuren von: Milch, Sesamsamen, Schalenfrüchten, Eier

Enzyme sind Verarbeitungshilfsstoffe und dürfen in gekochten Produkten nicht deklariert werden. 

Ohne GVO Für Veganer geeignet J Kosher zertifiziert N (J = Ja / N = Nein) 

Nicht bestrahlt Für Vegatarier geeignet J Halal zertifiziert J
  

Nährwerte je 100g Tiefkühlprodukt % RM* Gebackenes Produkt % RM*

Energie (kJ) 1.161 13,3 % 1,264 15,0 %

Energie (kcal) 275 13,3 % 300 15,0 %

Gesamtfett (g) 5,5 8,8 % 6 8,6 %

davon gesättigte Fettsäuren (g) 0,8 4,0 % 0.9 4,5 %

Kohlenhydrate (g) 46 17,5 % 50 19,2 %

Zucker (g) 0,8 0,0 % 0.9 1,0 %

Eiweiß (g) 8,9 17,8 % 9.8 19,6 %

Salz (g) 1,8 30,7 % 2 33,3 %

Mikrobiologische Eigenschaften Zielvorgaben Toleranzen Laboratormethoden
Aerobe mesophile Gesamtkeimzahl < 5.000 KBE/g < 50 000 KBE/g ISO 48332 

Escherichia coli < 10 KBE/g < 100 KBE/g ISO 16649-2

Salmonellen in 25g nicht vorhanden in 25g nicht vorhanden AES 10/4-05/04 

Staphylococcus aureus < 100 KBE/g < 1 000 KBE/g NF V08-057-1 

Bacillus cereus < 100 KBE/g < 1 000 KBE/g AES 10/10-07/10 

Hefen / Schimmelpilze < 500 KBE/g < 5 000 KBE/g ISO 21527 
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Mindesthaltbarkeitsdatum: 365 Tage (12 Monate) ab dem auf der Verpackung angegebenen Datum des Einfrierens.

Lagerung in der Gefriertruhe bei -18 °C vor Verwendu ng. AUFGETAUTE PRODUKTE NICHT WIEDER EINFRIEREN. 

Lagerbedingungen:

*      24 Stunden in einem Kühlschrank 
**    3 Tage im Eisfach des Kühlschranks 
***   in der Tiefkühltruhe bei -18°C: bis zum Minde sthaltbarkeitsdatum auf der Verpackung 
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Auftauen Ca. 0-10 Min bei Raumtemperatur 

Ofen vorheizen 230°C 

Backen (mit Umluft) Ca. 7-9 Min bei 190-200°C, gesch lossener Abzug 

Abkühlvorgang auf dem Blackblech 15 Min bei Raumtemperatur 

Nota: Jeder Backofen hat seine eigenen Eigenschaften. Wir empfehlen Ihnen zu notieren welche Backparameter mit Ihrem Material die besten Ergebnisse geben.

Finden Sie alle Ratschläge von Köchen auf www.bridordefrance.tv
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Palettenart / Abmessungen EURO/80x120cm Kartons / Palette 96 

Nettogewicht / Bruttogewicht einer Palette 194,400/253,085kg Kartons / Lage 8 

Gesamthöhe 1950 mm Lagen / Palette 12 
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Außenabmessungen (L x B x H) 390x290x150mm Volumen (m3) 0,017m³

Nettogewicht eines Kartons 2,025kg Stück / Karton 45 

Bruttogewicht eines Kartons 2,341kg Beutel / Karton 1 
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Nettogewicht eines Beutels 2,025kg Stück / Beutel 45

Zusätzliche Komponenten im Karton N (J = Ja / N = Nein) 
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Adresse: :Service client - BRIDOR - ZA Olivet - 35530 Servon sur Vilaine - www.bridordefrance.com

e-mail::exportsales@groupeleduff.com



Lo mejor de la panadería francesa al servicio de los profesionales de la hostelería y la restauración.

Generoso en aceitunas verdes y en aceite de oliva. Notas y sabores intensos de aceituna y aceite de oliva.

(a título indicativo)



Palet

Caja

Bolsa



O melhor da panificação francesa ao serviço dos profissionais da Hotelaria e da Restauração.

Generosamente guarnecido com azeitonas verdes e azeite de oliva. Notas e sabores intensos de azeitona e azeite de oliva.

(a título indicativo)



Palete

Caixa

Saco



Il meglio della panificazione francese al servizio dei professionisti del settore alberghiero e della ristorazione.

Ricco di olive verdi e olio doliva. Note e sapori intensi doliva e olio doliva.

(a titulo indicativo)



Pedana

Cartone

Sacchetto
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TECHNISCHE GEGEVENS

TRIANGEL BROODJE MET GROENE 
OLIJVEN 45G IN EEN STEENOVEN 

VOORGEBAKKEN BEVROREN BRIDOR UNE 
RECETTE LENÔTRE PROFESSIONNEL 

Productcode 30897 Merk BRIDOR

EAN code (karton) 3419280007611 Douanenomenclatuur-nummer 1905 90 30

EAN code (zakje) Gefabriceerd in France
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Diepvriesproduct : Lengte 9.5 cm ± 1.5 cm
  

Breedte 7.0 cm ± 1.5 cm
  

Hoogte 3.5 cm ± 0.5 cm
  

Gebakken Product :
(als indicatie) 

Gemiddeld ewicht 40g 

Lengte 9.0 cm ± 1.5 cm
  

Breedte 6.5 cm ± 1.5 cm
  

Hoogte 3.5 cm ± 0.5 cm
  

Presentatie suggestie 

Ingrediënten: TARWEBLOEM, water, groene olijven 9%, olijfolie 3%, zout, TARWEGLUTEN, gist, zuurteregelaar 
(citroenzuur), meel van gemoute TARWE.
Voor allergenen, waaronder glutenbevattende granen, zie de ingrediënten in hoofdletters. 

Kan bevatten sporen van: melk, sesamzaden, noten, eieren

Enzymen zijn technische hulpstoffen en mogen niet worden gedeclareerd in gebakken producten. 

Zonder ggo's Gesxhikt voor veganisten J Kosher 
gecertificeerd

N (J = ja / N = neen) 

Green doorstraling Geschikt voor vegetariërs J Halal gecertificeerd J
  

Voedingswaarden per 100g Diepvriesproduct % RI* Gebakken product % RI*

Energie (kJ) 1.161 13,3 % 1,264 15,0 %

Energie (kcal) 275 13,3 % 300 15,0 %

Vet (g) 5,5 8,8 % 6 8,6 %

waarvan verzadigde vetzuren (g) 0,8 4,0 % 0.9 4,5 %

Koolhydraten (g) 46 17,5 % 50 19,2 %

Suikers (g) 0,8 0,0 % 0.9 1,0 %

Eiwitten (g) 8,9 17,8 % 9.8 19,6 %

Zout (g) 1,8 30,7 % 2 33,3 %

Microbiologische kenmermeken Doelstellingen Toleranties Laboratorium-methoden

Totaal aantal aërobe mesofiele bacteriën < 5.000 kve/g < 50 000 kve/g ISO 48332 

Escherichia coli < 10 kve/g < 100 kve/g ISO 16649-2

Salmonella afwezigheid in 25g afwezigheid in 25g AES 10/4-05/04 

Staphylococcus aureus < 100 kve/g < 1 000 kve/g NF V08-057-1 

Bacillus cereus < 100 kve/g < 1 000 kve/g AES 10/10-07/10 

Gisten / schimmels < 500 kve/g < 5 000 kve/g ISO 21527 
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Datum van minimale houdbaarheid: 365 dagen (12 maanden) vanaf de datum van bevriezing zoals vermeld op de verpakking.

Bewaren op -18°C in de diepvriezer vóór gebruik. EEN O NTDOOID DIEPVRIESPRODUCT NOOIT OPNIEUW INVRIEZEN. 

Opslagomstandigheden:

*      24 uur in de koelkast 
**    3 dagen in het vriesvak van de koelkast in het vriesvak van de koelkast 
***   in de diepvriezer op -18°C: tot de datum van minimale houdbaarheid aangegeven op de verpakking 
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Ontdooien ongeveer 0-10 min bij kamertemperatuur 

Oven voorverwarming 230°C 

Het bakken (in een geventileerde oven) ongeveer 7-9 min op 190-200°C, met gesloten dampkleppen 

Afkoelen en uitdampen op plaat 15 min bij kamertemperatuur 

Nota: Elke oven heeft zijn eigen kenmerken. We raden u aan de bakparameters te volgen om het beste bakresultaat te krijgen.

Vind alle tips van chefs op www.bridordefrance.tv
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Type laadbord / Afmetingen EURO/80x120cm Kartons / laadbord 96 

Nettogewicht / Brutogewicht van een laadbord 194,400/253,085kg Kartons / laag 8 

Totale hoogte 1950 mm Lagen / laadbord 12 
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Buitenafmetingen (L x B x H) 390x290x150mm Volume (m3) 0,017m³

Nettogewicht van een karton 2,025kg Stuks / karton 45 

Brutogewicht van een karton 2,341kg Zakjes / karton 1 
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Nettogewicht van een zakje 2,025kg Stuks / zakje 45

Aanvullende elementen in de karton N (J = ja / N = neen) 
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Postadres: :Service client - BRIDOR - ZA Olivet - 35530 Servon sur Vilaine - www.bridordefrance.com

e-mail: :exportsales@groupeleduff.com


