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1. INFORMATIONS GENERALES DU PRODUIT

GENERAL PRODUCT INFORMATION

Marque
Brand

NEUTRE

EAN13

3432453543037

Estampille sanitaire
Agreement number

FR 85 109 001 CE, FR 65 304 002 CE,

Nomenclature douaniére
Customs classification

0207451000

Adresse service consommateur
Customer service address

Euralis Gastronomie Av. Gaston Phoebus 64230 Lescar France

2. COMPOSITION ET ORIGINE

COMPOSITION AND ORIGIN

Dénomination légale
Legal name

FILET DE CANARD MAIGRE CONGELE
Frozen Duck lean

Liste d’ingrédients
List of ingredients

Filet de canard Maigre
Frozen Duck lean

Origine
Origin

CANARD : France
DUCK : France

3. DESCRIPTION DU PRODUIT

PRODUCT DESCRIPTION

Conditionnement Film
Packaging Film

Technique de
conservation

Conservation technique

S/VIDE
VACUUM PACKED

weight (kg)

Maximum net weight (kg)

Variable (bornes 0.415
Type de poids (kg) indicatives) Poids net moyen (kg)
Weight type (kg) Variable (indicative Average net weight (kg)

limits)
Poids net mini (kg) . . 9,999
Minimum net 375 Poids net maxi (kg)

Autres mentions
Other mentions

Classe A, Sous vide,
Class A, Under vacuum,
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4. DUREE DE VIE ET CONSERVATION

SHELF LIFE AND CONSERVATION

Minimum shelf life from date

of shipment (days)

Traitement thermique congelé,
Heat treatment frozen,
Température de conservation -18°C
Storage temperature -18°C

Type de durée de vie DDM (DLUQ)
Type of shelf life DDM (DLUOQ)
Garantie client départ usine

(jours) 365

5. CONSEILS D’UTILISATION

USE ADVICE

Conseils d’utilisation/Mode
d’emploi
Use advice / Instructions for use

A cuire,

’

Mentions de conservation
complémentaires
Additional conservation mention

Ne pas recongeler un produit décongelé,
Not refreeze a defreezed product,

6. VALEURS ENERGETIQUES ET NUTRITIONNELLES

ENERGY AND NUTRITIONAL VALUES

Valeur/100g

Value/100g
Energie (kJ)/ Energy (kJ) 1045 kJ
Energie (kcal) / Energy (kcal) 252 Kcal
Matiéres grasses / Fat 19.8¢g
dont Acides gras saturés / Of 6.1g
which saturates
Glucides / Carbohydrate 05g
dont Sucres / Of which sugars 05¢g
Fibres alimentaires / Fibres <058
Protéines / Protein 179¢g
Sel / Salt 0.15g

Protéines 17.9g-Sel 0.15¢g

Informations nutritionnelles pour 100g :
Energie : 1045 kj/251.8 kcal - Matiéres grasses 19.8 g dont
Acides gras saturés 6.1 g - Glucides 0.5 g dont Sucres 0.5 g

Nutritional details per 100g :

Protein 17.9g-Salt0.15¢g

Energy : 1045 kj/251.8 kcal - Fat 19.8 g Of wich saturates 6.1 g - Carbohydrate 0.5 g Of wich sugars 0.5 g
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7. ETIQUETAGE : OGM — INGREDIENTS IONISES — ALLERGENES

LABELING : GMO — No ionized ingredients - Allergens

oGM
GMO

Les réglements n°1829/2003/CE et 1830/2003/CE n’entrainent pas
d’étiquetage spécifique du produit.

Regulations n°1829/2003/CE and 1830/2003/CE do not impose a specific
labelling of the product.

Ingrédients ionisés

lonized ingredients

Absence d’ingrédient ionisé.
No ionized ingredients

Allergénes / Allergens

3 Quantité
Présence
Quantit
Presence v
(en ppm)

gluten

Céréales contenant du gluten et produits a base de céréales contenant du

Cereals containing gluten and cereals containing gluten based products

Crustacés et produits a base de crustacés
Crustaceans and crustaceans based products

(Eufs et produits a base d’ceufs
Eggs and eggs based products

Poissons et produits a base de poissons
Fish and fish based products

Arachides et produits a base d’arachides
Peanuts and peanuts based products

Soja et produits a base de soja
Soya and soya based products

Lait, produits laitiers et dérivés
Milk, dairy products and derivatives (including lactose and milk protein)

Nuts and derivatives

Fruits a coque et produits dérivés

Céleri et produits a base de céleri
Celery and celery based products

Moutarde et produits a base de moutarde
Mustard and mustard based products

Graines de sésame et produits a base de graines de sésame
Sesame seeds and sesame seeds based products

Sulfites et dioxyde de soufre
(A étiqueter si > 10 mg/kg ou > 10 mg/| exprimé en SO2) -
Sulphites and sulphur dioxide (To be labelled if 10 mg/kg or 10 mg/l in SO2

Lupin et produits a base de lupin
Lupin and lupin based products

Mollusques et produits a base de mollusques
Molluscs and molluscs based products

Peut contenir
May Contain
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8. CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES DU PRODUIT FINI
ORGANOLEPTIC FEATURES OF THE FINISHED PRODUCT

CONFORME/CIBLE NON CONFORME

Aspect

Odeur

Couleur

Texture

Gout

Commentaires

9. CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUE selon paquet hygiéne, guides de bonnes pratiques, critéres FCD
MICROBIOLOGICAL CRITERION : According to hygiene package, guide to good practice and FCD criterion.

CARACTERISTIQUES TENEUR MAXIMALE UNITE
Escherichia coli 5000 ufcbyg
Staphylococcus a coagulase positive 37°C 500 ufcbyg
Clostridium perfringens 37°C 100 ufcbyg
Campylobacter 1000 ufcbyg
Salmonella spp absby25g
Listeria monocytogenes absby25g

10. CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES
PHYSICOCHEMICAL DETAILS

CARACTERISTIQUES VALEUR REGLEMENTAIRE UNITE
REGULATORY VALUE
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11. DONNEES LOGISTIQUES
LOGISTICAL DATA
e UVC/UNIT:
Hauteur (cm) Largeur (cm)
Height (cm) 235 Lenght (cm) 11
Profondeur (cm) Poids net (kg)
Depth (cm) 3.7 Net weight (kg) 0.415
Vendu dans un
Poids brut (kg) PAV
Gross weight (kg) 0.42 Sold in a "ready to Non
sell
Si oui Nb UC/PAV Si oui Nb PAV/C
e COLISAGE / PACKAGING :
PCI.3 12 DUN 14 93432453543030
Units per case
Tare carton vide 0.164 Complément tare 0.008
Case tare (kg) Tare complement
Poids net (kg) Poids brut (kg)
Net weight (kg) 4.98 Gross weight (kg) >.212
Hauteur (cm) 10 Largeur (cm) 30
Height (cm) Lenght (cm)
Profondeur (cm) 40
Depth (cm)
e PALETISATION / PALETTISING :
Nb de
cartons/palette 136 :lb :::cl:/r;a:ll:ttte 17
Cases per pallet yers perp
Nb uvc/palette Poids net (kg)
Units per pallet 1632 Net weight (kg) 677.28
Poids brut (kg) Largeur (cm)
Gross weight (kg) 733832 Lenght (cm) 80
Profondeur (cm) Hauteur (cm)
Depth (cm) 120 Height (cm) 185
Tare palette 55
Pallet tare (kg)
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