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Description du produit

Dénomination de
produit :

LARD ALSACE TRADITION SEL SEC
SUPERIEUR ENTIER

Code article : 005040
Gencod : 3287240050409

Pcb : 2
Gencod Poids : 2952895

Gencod Prix : 2618011
Poids article : 2.8 Kg

Type de
conditionnement : Pas sous atm prot.

Conservation : A conserver entre 0°C et 4°C
Dimensions du produit

: 0.18 M x 0.45 M x 0.04 M

Estampille sanitaire : FR 68-166-001 CE
DLC garantie : 27 jours

Composition

Ingrédients: Poitrine de porc, sel, sucre, dextrose, épices et plantes aromatiques, antioxydant: ascorbate de sodium,
conservateur: nitrite de sodium. Porc: Origine Union Européenne. Produit sujet à dessication. A consommer
rapidement après ouverture.

Allergènes

Critères bactériologiques

Germes recherchés Critères à J0 Critères à DLC

Flore aérobie 30°C

Flore lactique

Rap Flore / Flo. lactique

Escherichia coli inf 10 ufc/g inf 10 ufc/g

Entérobactéries inf 1000 ufc/g inf 1000 ufc/g

Staphylocoques coagulase + inf 500 ufc/g inf 500 ufc/g

Listeria monocytogenese Non Détecté dans 25g Non Détecté dans 25g

Salmonelle Non Détecté dans 25g Non Détecté dans 25g

Clostridium perfringens

Bacillus cereus

Critères physicochimiques
Numéro du Code des usages : 1.4.
Rapport Collagène / Protides : /

Humidité du Produit Dégraissé : inférieur ou égale à 75%
Sucres Solubles Totaux : inférieur ou égale à 1%

Lipides : /
Phosphates : /

PCL : /

Valeurs nutritionnelles

Valeurs nutritionnelles moyennes

pour 100 G :

2106 KJ 



Energie 507 kCal

GRAISSES 40 G

DONT ACIDES GRAS SATURES 13 G

GLUCIDES 1.8 G

DONT SUCRES 0.4 G

FIBRES G

PROTEINES 35 G

SEL 7.6 G

Conseils d'utilisation
Salé à sec et fumé au bois de hêtre, un régal avec du pain de campagne et des noix. A consommer
rapidement après ouverture. Produit sujet à dessication.

OGM et ionisation

OGM :

Ne contient aucun ingrédient OGM ou issu d'OGM et n'est donc pas concerné
par les réglementations CE 1829/2003 et 1830/2003 relatifs à l'étiquetage
des OGM et denrées produites à partir d'OGM

Ionisation :
Nous certifions que les produits commercialisés par MAURER-TEMPE n'ont
pas subis de traitements ionisants

Renseignements Colisage
Code identifiant unité logistique : 93287240050419

PCB : 2
Référence de carton utilisé : 983136 - CARTON F 550X355X111 CAISSE AMER

Longueur (mm) : 560.00
Largeur (mm : 365.000

Hauteur : 135.000

Renseignements Palettisation
Nombre de colis / couche : 4

Nombre de couches / palette : 7
Nombre de UVC / palette : 56


